Brauprotokoll
	Sud-Nr. :
	
	Brauprotokoll vom:
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:(‘};g%’)::

Regonstung




	Biersorte:
	

	
	Bitterkeit:
	

	
	Biermenge:
	

	
	Stammwürzegehalt:
	

	
	Schrotmenge (Schüttung):
	

	
	Hauptguß:
	

	
	Brauführer:
	


	Malzart:
	Anteil in %:
	Anteil in kg:

	
	
	

	
	
	

	Hopfenart:
	Menge in g:
	Type
	Alpha %

	
	
	
	

	
	
	
	


	Maischen:
	Uhrzeit
	Temperatur in °C
	Dauer in min

	Einmaischen:
	
	
	

	Beta-Glukanrast:
	
	
	

	Eiweißrast:
	
	
	

	Beta-Amylaserast:
	
	
	

	Alpha-Amylaserast:
	
	
	

	Abmaischen:
	
	
	

	Läutern:
	Uhrzeit
	Extraktgehalt in %:
	Bemerkungen

	Beginn:
	
	
	

	Ende:
	
	
	

	Würze kochen:
	Uhrzeit
	Extraktgehalt in %:
	Würzemenge in l:

	Beginn:
	
	
	

	Ende:
	
	
	

	Gärung:
	Datum
	Extraktgehalt in %:
	Hefesorte

	Beginn:
	
	
	

	Ende:
	
	
	


	Bemerkungen:

	


