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Allgemeines zu La Pavoni

Der Wasserdruck wird durch Muskelkraft erzeugt.
Hierbeli steht der Hebel in der Grundstellung unten und
wird nach oben gedritickt.

Am oberen Endpunkt offnet sich der Boilerzugang und
heiBes Wasser wird durch den Uberdruck im Kessel auf
den Kaffeepuck gedriickt.

Mit der Bewegung des Hebels nach unten wird
anschlieBend das heiles Wasser durch den Kaffee
gepresst.



Allgemeines zu La Pavoni

- Vorteile:
= gute Verarbeitung
= modernes schlichtes Design
s Pumpendruckmanometer
s einfache und schnelle Reinigung
= leiser Betrieb

= fast keine Verschleif3teile, da ohne Pumpe und
Magnetventil



Allgemeines zu La Pavoni

- Nachteile
= Keine Standartsiebe verwendbar
= ungeeignet fur Dauergebrauch
= Bruhgruppe tiberhitzt nach ein paar Bezligen
= Bauartbedingte Temperaturinstabilitat



Schaltplan

S1 Hauptschalter
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Schaltplan
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Ablaufplan

Schaltplan Pavoni Handhebelmaschine
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Zusammenfassung

s Vorbrihung wird durch Hochdriicken des Handhebels
erreicht

= Die Espressobrithung erfolgt durch
Herunterdricken des Hebels, somit
wird das heille Wasser durch das zuvor
aufgequollene Kaffeemehl gepresst.

> Die manuelle Druckerzeugung durch
Herunterdriicken des Handhebels
verleiht dem Espresso ein individuelles
Zubereitungsergebnis.
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Quellen

e http://www.kaffeewiki.de

o http://www.kaffee-netz.de/reparatur-und-wartung/8775-schaltplan-f-r-pavoni-
europiccola.html

o http://www.espressomaschinendoctor.de/download/schaltplan pavoni europiccola
.pdf

e http://www.lapavoni.it

o http://www.stoll-espresso.de/shop content.php?cmcID=300




